PRIMER CUATRIMESTRE

ALGEBRA

QUIMICA1

LECTURA Y REDACCION
TECNOLOGIA DE LA
INFORMACION Y LA
COMUNICACION
INGLES 1

CIENCIA, TECNOLOGIA,
SOCIEDAD Y VALORES
SANIDAD E HIGIENE
GASTRONOMIA BASICA

CUARTO CUATRIMESTRE

CALCULO MATEMATICO
FiSICA1

ECOLOGIA

INGLES 4
PREFABRICADOS Y
CONSERVACION
SERVICIO DE ALIMENTOS
Y BEBIDAS

BACHILLERATO TECNOLOGICO EN GASTRONOMIA
PLAN DE ESTUDIOS

SEGUNDO

CUATRIMESTRE

- GEOMETRIAY
TRIGONOMETRIA

- QUIMICA 2

- LECTURA Y REDACCION 2

= INGLES 2

- TEORIA GASTRONOMICA 1

- GASTRONOMIA MEXICANA

QUINTO CUATRIMESTRE

- PROBABILIDAD
ESTADISTICA

- FISICA 2

- INGLES 5

= CIENCIA, TECNOLOGIA,
SOCIEDAD Y VALORES 3

- TEORIA DE COCTELERIA

- COCTELERIA

TERCER CUATRIMESTRE

- GEOMETRIA ANALITICA

- BIOLOGIA

- INGLES 3

= CIENCIA, TECNOLOGIA,
SOCIEDAD Y VALORES 2

- TEORIA GASTRONOMICA 2

- GASTRONOMIA FRANCESA

- GASTRONOMIA ITALIANA

SEXTO CUATRIMESTRE

- MATEMATICA APLICADA

- OPTATIVA
(ADMINISTRACION)

- COMPONENTES DE
FORMACION
PROPEDEUTICA

- TEORIA GASTRONOMICA 3

- PANADERIA

- REPOSTERIA

NIVEL TECNICO

PRIMER SEMESTRE

- SANIDAD E HIGIENE

= NUTRICION

- QUIMICA DE ALIMENTOS

- PATRIMONIO
GASTRONOMICO

- GASTRONOMIA BASICA
(TECNICAS, SALSAS,
FONDOS, ENTRADAS Y
ENSALADAS

- GASTRONOMIA
MEXICANA

- INGLES1

- MICROBIOLOGIA

- TEORIA GASTRONOMICA
2

- LABORATORIO DE BAR

- PREFABRICADOS Y
CONSERVACION

= GASTRONOMIA ITALIANA

- INGLES 3

SEGUNDO SEMESTRE

- SANIDAD E HIGIENE 2

- TEORIA GASTRONOMICA

- QUIMICA DE ALIMENTOS
2

- GASTRONOMIA
ESPANOLA

- GASTRONOMIA
FRANCESA

- INGLES 2

TERCER SEMESTRE CUARTO SEMESTRE

- ADMINISTRACION

- TEORIA GASTRONOMICA
3

- SERVICIODEAYB

- PANADERIA

- GASTRONOMIA ORIENTAL

- INGLES 4




